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MACON-VERZE
MACON-VERZE ROUGE, 2025

Cette cuvée provient d'une parcelle en coteau de vieux Gamay, cultivés en cordon &
haute altitude. Elle offre un fruit gourmand et une tension naturelle, subtilement
équilibrés par un élevage sous bois de 10 mois.

P Issu de Uagriculture Température de service
L biologique 15°C

U U Garde ? Alcool acquis

4 4a5ans 1 12% vol.

La bouche se distingue par sa frafcheur et son expression minérale élégante, reflet
fidele du terroir.

Le Md@con-Verzé rouge 2024 n'est plus disponible.

FICHE TECHNIQUE

Localisation Appellation ﬁ Cépage
Sud Bourgogne,Sabne-et-Loire ~ Mé&con-Verzé Gamay en cordon
(71),M&connais,Village de Verzé

Plantation Terroir o Mode de culture
Entre 1975 et 1977 Sols argilo-calcaire s Vignes certifiées enAgriculture
Vignes situéesa 420m d’altitude, biologique, labourées

orientées Est

VINIFICATION

Fermentation
en levures indigénes,  En flts
vinifié sur lies et cuve inox

Vendarges Elevoge de & A 10 mois Embouteilloge
alamain  Pressurage /5 jours de moceration en semi-égroppe Rendement Mise en bouteille
en caisse  en pressoir de 40 hectolitres apres une légére
pneumatique par hectare. filtration tangentielle

0616770618
contact@domainenicolasdelfaud.fr
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